
 

 

  

              Pâtissier Chocolatier Glacier 
  
  

   VIDAL 
  

      Depuis 1985  
  

Pour les fêtes de fin d’année vos commandes devront 

être passées au plus tard 

  

Pour Noël 

Dimanche 21 décembre.  

  

Pour le nouvel An 

Dimanche 28 décembre.  

  

Pour vos commandes  
 

En boutique : 67 Bd de la Méditerranée à FROUZINS 

Par téléphone au 05 61 92 43 49 
    

 

 

  

 Tous nos produits sont réalisés artisanalement 

Par nos soins à partir d’ingrédients 

Soigneusement sélectionnés 
 

  

  

  

  

 



 

 

       LES BUCHES 
  

  

          

LES SPÉCIALITÉS 
MÉTISSE (sans gluten). Biscuit chocolat, mousse chocolat, crème brûlée. 
  

ARDÈCHOIS Biscuit chocolat, mousse aux marrons agrémentée de marron 

glacés, crème brûlée aux marrons, décoré pâte d’amande. 
  

POULIGNAC Biscuit chocolat, crème mousseline au praliné et feuilletage 

caramélisé recouvert d’amandes grillées. 
  

PYRÉNÉENNE Pâte sablée, mousse vanille, biscuit fruits rouges,  

confit de Myrtille. 
  

DIVIN Biscuit chocolat, crémeux caramel, noisettes caramélisées, mousse 

chocolat noir, crème vanille, glaçage gianduja noisettes. 
  

BOREAL Biscuit, mousse à la fraise, feuilleté au praliné, crémeux citron. 

LES NOUVEAUTÉS 
TROPIQUES Mouse ananas, biscuit, mousse mangue passion, nougatine 

tendre. 
 

BILBAO Biscuit chocolat, praliné à l’orange, mousse chocolat, crème légère à 

l’orange, cocktail orange mandarine. 
 

MYSTERIEUX Biscuit spéculos, pommes caramélisées, biscuit cuillère, 

caramel au beurre salé, mousse fruits rouges.  
  

LES CLASSIQUES 
CRÈME AU BEURRE Café ou Chocolat ou Grand Marnier. 
  

LES GLACÉES 
ILES Biscuit cuillère, sorbet fruits exotiques, sorbets fruits rouges. 
  

SUD Biscuit cuillère, glace nougat, éclats de nougatine, sorbet framboise. 
  

INTEMPOREL Biscuit cuillère, glace vanille, glace chocolat, fines feuilles de 

chocolat. 
 

OMELETTE NORVEGIENNE Vanille où Grand-Marnier. 

   6 pers 

 40 € 



 



 


